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1. Rechtliche Zuordnung

Ultrahocherhitzte Konsummilch hergestellt aus Milch von kontrolliert biologisch bewirtschafteten Naturland-Héfen
der Alpenregion (Kontrolinummer DE-037-Oko-Kontrolistelle, EG Bio-VO). Hergestellt im Sinne der Verordnung EG
Nr. 853/2004, Anhang lll, Kapitel 1 in der jeweils gliltigen Form.

2. Beabsichtigter Gebrauch und Zielgruppe

Das Produkt ist zum direkten Verzehr sowie filr Weiterverarbeiter zur Zubereitung von Speisen und Getrénken be-

stimmt.

Hinweise zu Allergenen finden Sie unter Punkt 7.2.

3. Produktbeschreibung

Aussehen: weill, homogen, frei von Eiweilk- und Fettflocken, kein Bodensatz
Konsistenz/Textur: flussig

Geruch/Geschmack: typisch vollmundig

3.1 Zutaten

haltbare Bio-Vollmilch mit 3,5% Fett

4. Verpackung

Das Produkt ist in Kartonverbundverpackungen 1 Liter Tetra Slim mit Lichtschutz und Sauerstoffbarriere abgefullt,
die Packungen sind mit einem Schraubverschluss versehen (Bruttogewicht 1.059g). Jeweils 12 Einheiten befinden
sich in einem bedruckten Tray (Bruttogewicht 12.857g). 60 Trays sind auf Europaletten (5 Lagen) gestapelt

(796,5kg inklusive Europalette).

Bei den angegebenen Bruttogewichten handelt es sich um durchschnittliche Orientierungswerte, die einer Schwan-

kung von £ 10 % unterliegen kdnnen.

5. Kennzeichnung und Riickverfolgbarkeit

Die Kennzeichnung erfolgt nach der Konsummilchkennzeichnungsverordnung §§2 und 3.

Das Mindesthaltbarkeitsdatum ist auf der Packungsoberseite abgebildet. Zuséatzlich zum MHD sind im MHD-Feld An-
gaben zur Ruckverfolgbarkeit des Artikels aufgedruckt. Diese sind bei Reklamationen oder Rickfragen anzugeben.

Das Produkt ist entsprechend den Verordnungen (EG-VO 1829/2003 und EG-VO 1830/2003) nicht kennzeichnungs-

pflichtig.

Das Produkt ist gentechnikfrei hergestellt.
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6. Restlaufzeit
10 Wochen ab Anlieferung bei trockener, ungekuhlter Lagerung, Lagertemperatur max. +20 °C.

7. Analytische Daten
7.1 Ndhrwerttabelle
100g Haltbare Bio-Alpenmilch 3,5 % enthalten:

Physiolog. Brennwert 267 kJ (64 kcal)
Fett 359]
davon geséttigte Fettsduren 239]
Kohlenhydrate 4849
davon Zucker (=Laktose) 4849
Eiweil} 33g
Salz 0,13 g*
Calcium 120 mg*~ |

*naturlicher Salzgehalt
**entspricht 15 % des Tagesbedarfs

7.2 Allergene
Das Produkt enthalt Milcheiweil? und Milchzucker (Laktose).

Das Produkt enthalt keine weiteren Allergene im Sinne der aktuell gliltigen européischen und deutschen Gesetzge-
bung.




