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00111274 Espressokocher aus Edelstahl fur 4 Tassen, Herdkanne, u.a. Induktion, 200ml

Highlightstext:

- klassisch Kaffee zubereiten auf italienische Art: mit der kompakten Espressokanne aus Edelstahl zaubern Sie einfach guten Kaffee auf
jedem Herd einschlief3lich Induktion — von schwarzem Kaffee tUber Espresso bis Moka Latte, fiir Gaste, die Kaffeerunde zu Hause oder auf
Reisen

- traditionell stark: der Espressokocher aus Edelstahl ist unverzichtbar fur die Zubereitung des typischen Caffe — wie aus der Caffettiera
aus Italien

- grof3zuigiges Volumen: der Wasserbehélter der Mokka-Kaffeekanne fasst 200 ml, ideal fiir zu 4 Tassen a 50 ml oder 8 Espressi a 25 ml —
fur den gemeinsamen Kaffee am Morgen oder nach dem Essen

- fur alle Herdarten: dank der Bodenplatte mit ca. 8,5 cm l&asst sich der vielseitige Espressokocher mit Induktion sowie auf typischen
Herdplatten, Elektro- und Gasherd, Glaskeramik- und Ceranfeld problemlos nutzen

- Kaffeekocher fir unterwegs: der Edelstahl-Espressokocher sorgt auch mit Camping-Kocher fiir frisch aufgebriihten Espresso — selbst im
Wohnmobil oder Urlaub

- hitzebestéandiger Henkel aus PE-Kunststoff: der Griff wird bei der Kaffeezubereitung nicht heif3, liegt gut in der Hand und schitzt die
Finger vor Verbrennungen

- mit einer Hand: Griff und aufklappbarer Deckel am Mokka-Kannchen ermdéglichen einhandiges AusgieRen und Servieren

- spart Platz: die kleine Herdkanne nimmt kaum Raum ein — die perfekte Lsung, schnell Kaffee auf dem Herd zu kochen, auch in kleinen
Kichen

- mit Uberdruckventil: das Sicherheitsventil schiitzt die Espressokanne bei zu groRer Hitze und lasst ggf. den Uberdruck einfach ab

- robust und langlebig: das Espressoké&nnchen aus hochwertigem, rostfreiem 304- und 430-Edelstahl ist naturlich lebensmittelecht und frei
von Aluminium — fir unverféalscht vollmundigen Kaffeegenuss

Verbraucherhinweis:

Tipp fur die perfekte Zubereitung: Die Menge des Kaffeepulvers richtet sich nach dem Trichtereinsatz, die Menge des Wassers nach der
GrolRe des Wasserbehalters. Mit mehr oder weniger Wasser oder Espressopulver lasst sich die Starke des Kaffees bzw. Espresso
variieren.

Espressokanne reinigen: Der untere Teil des Espressokochers (Wasserbehélter) sowie der Siebeinsatz sind spilmaschinenfest, jedoch
kann durch Handsplilen die Lebensdauer des Espressokochers verlangert werden. Oberer Teil mit Griff und Deckel per Hand spiilen.

Der Griff darf nicht mit offenen Flammen in Beriihrung kommen oder &hnlich starken Hitzeeinwirkungen ausgesetzt werden. Bei normaler
Verwendung wird der Verbrihschutzgriff nicht heif3.

Durch zu schnelles und hei3es Aufkochen kann der Espressokocher anlaufen und sich verfarben. Das ist jedoch véllig normal und passiert
auch bei anderen vergleichbaren Espressokochern. Bei diesen hartnéckigen Verfarbungen hilft ein Entkalker und anschlieRend ein
Edelstahl-Reiniger und Ihr Espressokocher glanzt nach der Reinigung wie neu.

Technische Eigenschaften:

- Serie: Barista

- Fassungsvermdgen: 0,2 |

- Kochfeldart: Elektro, Gas, Induktion
- Breite: 8,5 cm

- Héhe: 17 cm

- Geeignet fur: Spulmaschine

- Pricing: Regular

Lieferumfang:
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Kaffee- & Teebereiter

00111274 Espressokocher aus Edelstahl fur 4 Tassen, Herdkanne, u.a. Induktion, 200ml
- 1 Espressokocher

- 1 Dichtungsring

- 1 Trichter
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